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Sprachaufenthalt in Sizilien
Berge und Meer

(Nord) Sizilienhinter den Kulissenzwischen den Bergen und dem Meer erleben und im direkten Kontakt
mit den Einheimischen die Kultur, die Traditionen, Diifte und Aromen der Insel entdecken.

Wann: Vom 14.05 bis 21.05.2015 (noch Platze frei)

Wo: In Castelbuono einem zauberhaften mittelalterlichen Dorf im Herzen
des Naturparks der Madonien und in Cefalu einem alten Fischerdorf

mitgoldenem Sandstrand und einer malerischen Altstadt.
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Aufenthalt:
Vom14.05 bis 17.05.2015 mit Halbpension (3 N&chte)
Hotel alle Querce *** in Castelbuono

www.allequercehotel.it

Vom 17.05 bis 21.05.2015 mit Halbpension (4 N&chte)
Hotel Riva del Sole *** Cefalu:

www.rivadelsole.com

Programm
1° Tag:
Abflug von Zurich Flughafen. Direktflug Zurich-Catania (SWISS-LX8398).
14/05/15 Ziirich ab 11.50 — Catania an 13.55.Empfang und Transfer zum
Hotel" Alle Querce " in Castelbuono.

Abend: Abendessen.

2° Tag:

Morgen:Frihstick mit anschliessendemitalienisch-Unterricht (2 Lektionen a 50 Minuten) im Hotel "Alle

Querce".

Nachmittag: Fuhrung durch die Altstadt von Castelbuono und Verkostung von Spezialititen aus der
Region. Einkaufen (durch die Teilnehmer) fir den Ausflugin die Berge mit Picknick.

Abend: Kochkurs und Abendessen (sizilianische Spezialitaten).
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3° Tag:

Morgen:Frihstick mit anschliessendemltalienisch-Unterricht 2 Lektionen a50 Minuten im Hotel "Alle
Querce".

Nachmittag: Gefuihrte Wanderung im Naturpark der Madonien. Besichtigung der Riesenstechpalmen
und monumentalen Baume des Parkes.

Picknick und Vorfiihrung der Zubereitung von "ricotta” ( frischer Quarkkdse) mit anschliessender
Verkostung .

Abend:Abendessen in einer typischen Pizzeria in der Altstadt von Castelbuono.

4° Tag:

Morgen:Frihstick im Hotel. Interaktiver Unterricht mit Weinprobe in der alten Abtei Santa
Anastasiawww.abbaziasantanastasia.com. Ein exzellentes Weingut

eingebettet in den Higeln der Madonien,zwischen Uppigen Weinbergen und Olivenhainen.
Nachmittag: Transfer zum Hotel Riva del Sole — Cefalu und Zeit zur freien Verfligung.

Abend: Abendessen im Hotel.

5° Tag:
Morgen:Frihstiuck mit anschliessendem ltalienisch-Unterricht (2 Lektionen a
50 Minuten) im Hotel " Riva del Sole ".

Gefiihrte Besichtigung der Altstadt von Cefalt, mit der arabisch-normannischen Kathedrale und dem
mittelalterlichen Waschplatz.

Nachmittag: Zur freien Disposition (Strand/Shopping).

Abend: Abendessen.
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6° Tag:

Morgen:Frihstuck im Hotel " Riva del Sole ".Ausflug Palermo - Monreale mit gefiihrter Tour durch die
Altstadt von Palermo und Monreale. Besichtigung der arabisch/normannischen Kathedrale und des
typischen arabischen Marktes.

Mittag:Imbiss in der "Antica Focacceria San Francesco" mit typisch paler-mitanischen Spezialitaten.

Abend: Abendessen im Hotel.

7° Tag:
Morgen:Frihstiick im Hotel " Riva del Sole ".
Tag zur freien Disposition.

Abend: Abendessen

8° Tag:
Morgen: Frihstiick im Hotel " Riva del Sole " und Freizeit bis 11.00.
Abreise um 11 UHR: Transfer zum Flughafen von Catania. Direktflug

Catania-Zirich (LX8399), 21/05/15 ab 14.45 — Ziirich an 17.00.

WICHTIG:

Das Programm kann je nach Wetterprognosen kleine Veranderungen erfahren.
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